Weingut Emil Bauer - Pfalz

Amuse-Bouche
Pappardelle vom Spargel
Limetten-Olivendl | Kerbel-Vinaigrette

Erster Gang
Rindertatar
Schalotten | Kapern | confiertes Eigelb |
gerOstete Brioche | kleiner Beef Tea

Zweiter Gang
Kartoffel-Triffelsuppe
knuspriger Lauch | Barlauch-Ol

Dritter Gang
Tataki vom Thunfisch
Wasabi-Puree | Pak Choi |
Asia-Pflaumen-Lack

Vierter Gang
Sauerbraten vom Rind
Laugenknddel | Ragout fritti |
Schwarzwurzeln | Rotweinjus

Funfter Gang
Vanille-Soufflé

Erdbeer-Chutney | Himbeer-Ragout|
Karamellsahne mit Fleur de Sel | knuspriges Tuille
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	Amuse Jakobsmuschel Tomatenmarmelade | Koriander Erster Gang Interpretation der Spitzpaprika Bulgur Salat | Bohnenmus | Papaya | gegrillte Melone | Minzcreme Zweiter Gang Graupenrisotto Weißweinschaum | Fenchel | Kabeljaubällchen | Erbsen | Garnele | Schnittlauchöl | Affilla Kresse Dritter Gang Empanada gezupfte Ente | Rotkrautsalat | Kürbis | Papaya Limetten Salsa | Kürbismayonnaise | gepickelter Kürbis Vierter Gang Rinderfilet Variation von Mini Gemüse | Polenta | Bananen-Schokoladen Jus Fünfter Gang Guana-Bananen Sorbet Schokolade | Banane | Cornflakes | Erdnuss | Guave
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