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R A V I O L I
G E F Ü L L T  M I T  S C H A F S K Ä S R A V I O L I

G E F Ü L L T  M I T  S C H A F S K Ä S E  U N D  S P I N A T  |  G E B R A T E N E R
A U S T E R N P I L Z  |  P A S T I N A K E N P Ü R E E  |  R O S I N E  |  B I R N E  |

W E I S S W E I N S C H A U M
E  U N D  S P I N E N P Ü R E E  N S E  -  M E N Ü

Nachtwächter Menü

G e t r ü f f e l t e  K a r t o f f e l s u p p e
T r ü f f e l ö l  |  W e i ß e  K u v e r t ü r e  |  

P e t e r s i l i e n ö l

O c h s e n b a c k e
K a r t o f f e l p ü r e e  |  W i l d e r  B r o k k o l i  |

K a r t o f f e l c h i p  |  D e m i - g l a c e

M a r i l l e n k n ö d e l
T o n k a b o h n e n  E s p u m a  |  N o u g a t c r e m e  |
J o g h u r t  E i s  |  G e b r a n n t e  C a s h e w k e r n e

N a c h t w ä c h t e r - S a l a t
W i l d k r ä u t e r s a l a t  |  R o h k o s t s a l a t e  |

F r ü c h t e  |  S ü ß e  K e r n e  |  C r o u t o n s

4 8 €

* * *

* * *

R a v i o l i
G e f ü l l t  m i t  S c h a f s k ä s e  u n d  S p i n a t  |

G e b r a t e n e r  A u s t e r n p i l z  |
P a s t i n a k e n p ü r e e  |  R o s i n e  |  B i r n e  |

W e i ß w e i n s c h a u m

S a i b l i n g s f i l e t
P a s t i n a k e n p ü r e e  |  B a b y s p i n a t  |  R o s i n e  |

T o m a t e  |  K a n d i e r t e  Z i t r o n e  |  
R o t e  B e e t e  S c h a u m  |  V e n e  K r e s s e  |  H i b i s k u s

3 - G a n g  M e n ü
i n k l .  1  G l a s  P r o s e c c o  -  a u c h  a l k o h o l f r e i

W e i n b e g l e i t u n g  a u f  W u n s c h
0 , 1 l  1 5 €  | |  0 , 2 l  2 4 €
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Zu unseren Suppen und Salaten
servieren wir ofenfrisches Brot von
der BIO-HANDWERKSBÄCKEREI STANKE
aus Heusenstamm. 

N A C H T W Ä C H T E R  S A L A T
Wildkräutersalat | Rohkostsalate
Früchte | Süße Kerne | Croutons

als Beilagensalat 

als Vorspeisensalat
 
als Salatbowl | extra groß 

6 . 5 0

8 . 5 0

1 6 . 0 0

N A C H T W Ä C H T E R  S A L A T

2 6 . 0 0mit Bio-Maispoularde | 
Violetter Kartoffelsalat | Gurke |
Radieschen | Tomate | Frühlingslauch | 
Dill-Miso-Mayonnaise

mit Höhlenkäse | Bresaola |
Feigensenf | Gebrannte Cashewkerne

2 1 . 0 0

Salate

Kleinigkeiten

1 2 . 0 0

Suppe

K A R T O F F E L S U P P E
Kartoffel | Trüffelöl | 
Weiße Kuvertüre | Petersilienöl |
Croutons

K A R A M E L I S I E R T E R
Z I E G E N K Ä S E

Wildkräuter| Thymianhonig-Kruste | 
Schwarze Walnüsse | Rote Beete

1 5 . 9 0

G A M B A S
Triologie von der Erbse |
Blutorangengel | Kräuteröl |
Schwarzer Sesam | Kartoffelchip

1 8 . 9 0

R A V I O L I

Gefüllt mit Schafskäse und Spinat |
Gebratener Austernpilz |
Pastinakenpüree | Rosine | Birne |
Weißweinschaum

1 6 . 9 0

mit Leber | Zwiebelmarmelade |
Birne | Edelpilze | Mole

2 3 . 0 0

mit Saibling | Fenchelsalat |
Orangenfilets | Hibiskus

2 5 . 0 0

9 . 5 0Z W I E B E L S U P P E
Schmorzwiebeln | Höhlenkäse |
Blätterteig
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Unsere Fische beziehen wir aus der
Region. FORELLENZUCHT - BURKARD
aus Seligenstadt.

S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “

Eifelschwein
mit Pommes ODER
Bratkartoffeln
Beilagensalat | Preiselbeeren | Zitrone

1 8 . 0 0

mit Schmorzwiebeln | 
Bratkartoffeln | Wilder Brokkoli |
Demi-glace

mit Edelpilzrahm | Semmelknödel | 
Lauch

2 2 . 0 0

2 4 . 0 0

O C H S E N B A C K E
Kartoffelpüree | Wilder Brokkoli |
Kartoffelchip | Demi-glace

Pastinakenpüree | Lauch | Birne |
Zwiebelmarmelade | Demi-glace

2 6 . 0 0

K A L B S L E B E R

R I N D E R F I L E T
Kartoffelgratin | Edelpilze | Kalettes |
Demi-glace

3 7 . 0 0

Fleisch

B I O - M A I S P O U L A R D E
Süßkartoffel-Kroketten | 
Erbsen-Karotten-Rahm | 
Kräuteröl | Schwarze Sesamhippe

2 5 . 0 0

S A I B L I N G S F I L E T
Pastinakenpüree | Babyspinat |
Rosine | Tomate | Kandierte Zitrone |
Rote Beete Schaum | Vene Kresse |
Hibiskus

2 6 . 0 0

Fisch

N A C H T W Ä C H T E R  
“ G O L D  K R U S T E ”

Backfisch | Violetter Kartoffelsalat | Gurke |
Radieschen | Tomate | Frühlingslauch |
Wilder Brokkoli | Dill-Miso-Mayonnaise |
Zitrone

B A N D N U D E L N  R I N D
Rinderfiletstreifen | Edelpilze |
Trüffelsalsa | Tomate | Lauch
Erdnüsse | Parmesan

2 6 . 0 0

wahlweise ohne Rind 

Pasta

1 8 . 0 0

2 3 . 0 0

3 2 . 0 0
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Für unseren Nachwuchs
N A C H T W Ä C H T E R  N U D E L N

fruchtige Tomatensoße
Parmesan

S C H N I T Z E L C H E N  
V O M  E I F E L S C H W E I N
Pommes | Möhren

1 0 . 0 0

8 . 0 0 S Ü S S K A R T O F F E L - K R O K E T T E N

mit Rahmsoße

S E M M E L K N Ö D E L

Rahmsoße

8 . 0 0

8 . 0 0

Für unsere Kindergerichte berechnen wir für Erwachsene einen Aufpreis von 3.50 € .

Vegan
S Ü S S K A R T O F F E L - C U R R Y

Erbse | Lauch | Wilder Brokkoli |
Karotten | Gebrannte Cashewkerne |
Sprossensalat

1 7 . 0 0

Vegetarisch
Z W E I E R L E I
D E R  R O T E N  B E E T E
Semmelknödel | Lauch | 
Rote Beete-Schaum |  Kräuteröl 

1 7 . 0 0

Unsere Edelpilze beziehen wir von der
EDELPILZZUCHT KROLL vom Bieberer
Berg in Offenbach.

G E F Ü L L T E  S P I T Z P A P R I K A

Ratatouille | Pico de Gallo |
Wildkräutersalat

1 8 . 0 0 R A V I O L I

Gefüllt mit Schafskäse und Spinat |
Gebratener Austernpilz |
Pastinakenpüree | Rosine | Birne |
Weißweinschaum

2 6 . 0 0
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Unsere Preise verstehen sich in EUR & inkl. der
gesetzlichen MwSt.

Separate Allergene & Zusatzstoffe können Sie gerne bei
unserem Personal erfragen.

C A S S I S  S O R B E T  E I E R L I K Ö R
Hausgemachter Eierlikör |
Blätterteig-Zimt-Stange

8 . 0 0

Desserts

7 . 0 0V A L R H O N A
S C H O K O L A D E N  E I S
Bourbon Vanille Soße | 
Blätterteig-Zimt-Stange

8 . 0 0B I R N E N S O R B E T

Williams Christ | Schwarze-Walnuss

S C H O K O B R O W N I E

Birne | Caramel-Meersalz Eis
Bourbon Vanille Soße

1 2 . 0 0

6 . 0 0A F F O G A T O
Espresso | Macadamianuss Eis |
Blätterteig-Zimt-Stange

E I S

S O R B E T

Bourbon Vanille

Macadamianuss

Karamell-Meersalz

Valrhona Schokolade

Joghurt

Kürbis

Cassis

Birne

Zitrone

Waldfrucht

2 . 8 0

3 . 2 0

Eiskalt

1 4 . 0 0M A R I L L E N K N Ö D E L

Tonkabohnen Espuma | 
Nougat-Creme | Joghurt Eis | 
Gebrannte Cashewkerne

K A I S E R S C H M A R R N  
À  L A  M U S T I
Bourbon Vanillesoße | Zwetschgen |
Bourbon Vanille Eis

1 5 . 0 0
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ÖFFNUNGS
ZEITEN
aktuelle

WIR BIETEN FEIERN, CATERINGS, PRIVATE COOKING UND KOCHKURSE AN.

SPRECHEN SIE UNS GERNE AN, WIR BERATEN SIE GANZ INDIVIDUELL!

WIR PLANEN IHREvent

JANUAR - OKTOBER 2026

DIENSTAG - SAMSTAG 17.30 - 21.30 / 23.00 

17.00 - 20.30 / 22.00 SONNTAG ABEND

Küchen-/ + Restaurantzeiten

NOVEMBER - DEZEMBER 2026

SONNTAG ABEND

DIENSTAG - SAMSTAG 17.30 - 21.30 / 23.00 

11.30 - 13.30 / 14.30 SONNTAG MITTAG
17.00 - 20.30 / 22.00 

MONTAG - RUHETAG

MONTAG - RUHETAG

Küchen-/ + Restaurantzeiten

An Sonn- und Feiertagen MITTAGS und ABENDS geöffnet. 
Für Feierlichkeiten sprechen Sie uns gerne an. 


