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HANDKASE DUETT

Apfel-Zwiebel-Vinaigrette
Kartoffelbrot | Butter

ZIEGENKASE MIT
ERDBEERKRUSTE

Gebrannte Walnusse |
Wildkrautersalat | Granatapfel

GEBRATENE GAMBAS

Melonensalat | Rohkost | Rucola
Feta | Aprikose | Guacamole
Kartoffel Chip

GEGRILLTER OKTOPUS

Spargel | Erdbeere | Wakame
Shiitake | Limetten Aioli
Teriyaki | Erdnisse

ra

GAZPACHO

Melone | Himbeere | Petersilie

wahlweise mit einer Gamba

12.90

16.90

18.90

19.90

10.50

13.00

Zu unseren Suppen und Salaten

aus Heusenstamm.

servieren wir ofenfrisches Brot von
der BIO-HANDWERKSBACKEREI STANKE
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NACHTWACHTER SALAT SEMMELKNODEL 17.00
Wildkrautersalat Gebratene Edelpilze | Wildkrautersalat
Passionsfrucht Dressing | Rohkost Zweierlei von der Roten Bete

Frichte | SulRe Kerne | Croutons

. KASESPATZLE 24.00
als Beilagensalat 6.50 ) ) .
Schmorzwiebeln | Rostzwiebeln
als Vorspeisensalat 8.50 Schnittlauch | Beilagensalat
als Salatbowl! | extra grofR 16.00

Vi

GRAUPEN 17.00

GrillgemUse | Edelpilze
Gegrillte Melone | Kokos
Limette | Erdnuss | Minze

NACHTWACHTER
VORSPEISENSALAT

mit Hohlenkase | Pfirsich 21.00
Aprikosen-Senf | Cracker

mit Leber | Edelpilze 23.00
szebarber | Schmorzwiebeln | AUBERGINEN STEAK 17.00

Lauch | Gruner Spargel | Hummus
mit Bio Backhahnchen 25.00 Rote Beete Espuma
Kartoffelsalat | Grine SoRRe
Zitrone | Kresse

mit gegrilltem Saiblingsfilet 26.00 ; e
Grillgemuse | Grune Sol3e

Hibiskus Curry

GRUNE SOSSE 14.50
Kartoffeln | gekochte Bio Eier

Bio Eier und den Kdse fir unsere Maintal Kresse

Késespdtzle beziehen wir

vom Biomarkt "Die Karotte" in SELBSTGEMACHTE 16.00

Obertshausen. FRIKADELLE

Die Metzgerei Picard aus Hausen stellt Kartoffel-Gurkensalat | Demi-Glace

sere Wildschweinbratwurst her. Wildkrauter | Radieschen

LYONER WURSTSALAT 18.00

Bratkartoffeln | Wildkrautersalat

wahlweise mit franz. Bio Bergkdse + 2.50
WILDSCHWEINBRATWURST 19.00

Kartoffelplree | Bayrisch Kraut
Preiselbeersenf
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SCHNITZEL ,WIENER ART"

mit Pommes | Zitrone | 18.

Preiselbeeren | Beilagen Salat
ODER

Bratkartoffeln | Zitrone |
Preiselbeeren | Beilagensalat

mit Griner SolRe | Bratkartoffeln 23.

Grillgemuse

mit Paprikarahm | Semmelknddel 25
Lauch
KALBSLEBER 25

SelleriepUree | Griner Spargel
Rhabarber | Schmorzwiebeln
Demi-glace | Mole

OCHSENBACKEN 26.

Kartoffelplree | Edelpilze
Wilder Brokkoli | Demi-glace

BAVETTE 250¢g 32.

Pommes | GrillgemUse | Tomatenbutter
Chimi Churri

ARGENTINISCHES 38.

RINDERFILET 2208

Rosmarinkartoffeln | Pfirsich | Mangold
Demi-Glace

00

00

.00

.00

00

00

00

Fiscl

SELIGENSTADTER
SAIBLINGSFILET

SuRkartoffel Pommes | Grillgemuse
Grune SoBBe | Zitrone | Hibiskus Curry

26.00

NACHTWACHTER'S
“GOLD KRUSTE"

Backfisch | Kartoffel-Gurken-Salat
Radieschen | Tomate | Frihlingslauch
Remoulade | Zitrone

24.00

=

\

' ~.u‘b V
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Unsere Fische beziehen wir aus der
Region. FORELLENZUCHT - BURKARD
aus Seligenstadt.

Dk

BANDNUDELN RIND

Rinderfiletstreifen | Edelpilze
Truffelsalsa | Rucola | Tomate
Lauch | Erdnusse | Parmesan

26.00

wahlweise ohne Rind

Unsere Edelpilze beziehen wir von der
EDELPILZZUCHT KROLL vom Bieberer
Berg in Offenbach.




NACHTWACHTER NUDELN 8.00 SCHNITZELCHEN 10.00
mit fruchtiger Tomatensol3e VOM EIFELSCHWEIN

Parmesan Pommes | Karotten

BRATKARTOFFELN 8.00 HAUSGEMACHTE 10.00
mit Gruner Sol3e KASESPATZLE

SEMMELKNODEL 8.00

mit Edelpilzrahm Sol3e

Fir unsere Kindergerichte berechnen wir fiir Erwachsene einen Aufpreis von 4.50 € .

(L ossls

AFFOGATO 6.00

Macadamianusseis

Fishar

BESCHWIPSTES 7.00 Bourbon Vanille
HIMBEERSORBET

Hausgemachter Eierlikor Macadamianuss

Karamell-Meersalz

VALRHONA 7.00 Irh hokolad
SCHOKOLADEN EIS Valrhona Schokolade
Bourbon Vanille Sol3e Joghurt
SCHOKOLADENSOUFFLE 12.50

Marinierte Erdbeeren
Rhabarberplree | Bourbon Vanilleeis

INTERPRETATION VOM 13.00 SORBET 3.20
BLAUBEER-CHEESCAKE
Joghurteis | Lavendel Zitrone
Himbeere
KAISERSCHMARRN 15.00
A LA MUSTI - AUF ANFRAGE Aperol

inkl. 3 Beilagen

Unsere Preise verstehen sich in EUR & inkl. der
gesetzlichen MwsSt.

Separate Allergene & Zusatzstoffe kdnnen Sie gerne bei
unserem Personal erfragen.
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JANUAR - OKTOBER 2026

Kiichen-/ + Restaurantzeiten
DIENSTAG - SAMSTAG 17.30 - 21.30/ 23.00
SONNTAG ABEND 17.00 - 20.30 7/ 22.00

MONTAG - RUHETAG

NOVEMBER - DEZEMBER 2026

Kiichen-/ + Restaurantzeiten
DIENSTAG - SAMSTAG 17.30-21.30/ 23.00
SONNTAG MITTAG 11.30-13.30/ 14.30
SONNTAG ABEND 17.00 - 20.30 / 22.00

MONTAG - RUHETAG
Teilweise an Feiertagen MITTAGS und ABENDS gedffnet.

Bitte informieren Sie sich.
Fur Feierlichkeiten sprechen Sie uns gerne an.

WIR BIETEN FEIERN, CATERINGS, PRIVATE COOKING UND KOCHKURSE AN.
SPRECHEN SIE UNS GERNE AN, WIR BERATEN SIE GANZ INDIVIDUELL!
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