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N A C H T W Ä C H T E R  S A L A T
Wildkräutersalat | Rohkost |
Früchte | Süße Kerne | Croutons

als Beilagensalat 

als Vorspeisensalat
 
als Salatbowl | extra groß 

6 . 5 0

8 . 5 0

1 4 . 0 0

N A C H T W Ä C H T E R
V O R S P E I S E N S A L A T  

mit Höhlenkäse | Rotkraut |
Birnensenf

1 9 . 0 0

mit Leber | Pastinake | Zwiebel |
Mole

2 2 . 5 0mit Saibling ODER 3 Gambas |
Fenchel | Dillsoße

1 9 . 5 0

Salate

Zu unseren Suppen und Salaten
servieren wir ofenfrisches Brot von
der BIO-HANDWERKSBÄCKEREI STANKE
aus Heusenstamm. 

L A C H S C A R P A C C I O

Rotkohl | Fenchel | Dill
1 7 . 0 0

P A S T I N A K E N  V A R I A T I O N

Schnittlauch | Radieschen

1 6 . 0 0

R O A S T B E E F

Rotkohl | Radieschen | Essiggurke |
Eigelb-Majo

1 8 . 0 0

Kleinigkeiten
8 . 0 0

Suppe
E R B S E N S U P P E

Erbse | Birne | Minze | Croûtons |
Kräuter

H A N D K Ä S E T A R T A R

Handkäse | Apfel | Zwiebel | Schmand |
Schnittlauch | Kartoffelbrot | Butter

9 . 0 0
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Unsere Fische beziehen wir aus der
Region. FORELLENZUCHT - BURKARD
aus Seligenstadt.

Fleisch

Kartoffelpüree | Fenchel | Dillöl |
Zitronengel | Togashi (scharf)

S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “

mit Pommes ODER
Bratkartoffeln | Beilagensalat |
Preiselbeeren | Zitrone

1 7 . 0 0

Eifelschwein

mit Edelpilzen | Semmelknödel |
Lauch

2 1 . 0 0

K A L B S L E B E R
Kartoffelpüree | Erbse | Kirsche |
 Jus | Mole

2 0 . 0 0

Pastinakenpüree | Lauch |
Lauchasche | Schwarze Johannisbeere

2 3 . 0 0O C H S E N B A C K E N R I N D E R F I L E T

Pommes ODER Bratkartoffeln | 
Rahmwirsing | Schwarze Johannisbeere | Jus 

3 6 . 0 0

S A I B L I N G
Gnocchi | Rahmspinat | Dillöl |
Zitronengel

2 5 . 0 0

Fisch

Kartoffelknödel | Rahmwirsing |
Kirsche | frittierte Petersilie

2 7 . 0 0S A U E R B R A T E N

G A M B A 2 5 . 0 0
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Für unseren Nachwuchs

Vegan
E D E L P I L Z  V A R I A T I O N
 Lauch | Lauchasche

1 7 . 0 0

B L U M E N K O H L S T E A K

Schwarze Johannisbeere | Erbse

1 6 . 0 0

Vegetarisch
S E M M E L K N Ö D E L
Zweierlei von der Roten Beete |
Wildkräuter | Edelpilze

1 6 . 0 0

N A C H T W Ä C H T E R  N U D E L N

fruchtige Tomatensoße | Parmesan

S C H N I T Z E L C H E N  
V O M  E I F E L S C H W E I N

9 . 0 0

7 . 0 0 K A R T O F F E L K N Ö D E L

Bratenoße

S E M M E L K N Ö D E L

7 . 0 0

7 . 5 0

Pommes | Möhren
Edelpilzrahm

Unsere Edelpilze beziehen wir von der
EDELPILZZUCHT KROLL vom Bieberer
Berg in Offenbach.

B A N D N U D E L N  R I N D
Rinderfiletstreifen | Edelpilze |
Trüffelsalsa | Tomate | Lauch |
Erdnüsse | Parmesan

2 3 . 0 0

wahlweise ohne Rind 

Pasta

1 7 . 0 0

G N O C C H I
Lachs | Spinat | Dillöl | Zitronengel

2 1 . 0 0
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C A S S I S S O R B E T  
Eierlikör | Krokantstange

6 . 0 0

Desserts

6 . 5 0V A L R H O N A
S C H O K O L A D E N  E I S
Bourbon Vanillesoße

6 . 5 0B I R N E N S O R B E T

Williams Christ | Schwarze Walnuss

5 . 0 0A F F O G A T O
Espresso | Macadamianuss Eis

E I S

S O R B E T

Bourbon Vanille

Macadamianuss

Karamell-Meersalz

Valrhona Schokolade

Joghurt

Cassis

Birne

Mirabelle

2 . 7 0

3 . 2 0

Eiskalt

ÖFFNUNGS
ZEITEN
aktuelle

AB JANUAR 2024

MITTWOCH +

DIENSTAG - SAMSTAG

SONNTAG MITTAG

11.30 - 13.00 / 14.00

17.30 - 21.30 / 23.00 

17.30 - 20.30 / 22.00 SONNTAG ABEND

11.30 - 13.30 / 14.30 

DONNERSTAG

Küchen-/ + Restaurantzeiten

1 2 . 0 0S C H O K O S O U F F L É

Kirsche | Vanillesoße |
Macadamianuss Eis

1 2 . 0 0A P F E L K N Ö D E L

Zimtcréme | Bourbon Vanille Eis

Unsere Preise verstehen sich in EUR & inkl. der
gesetzlichen MwSt.

Separate Allergene & Zusatzstoffe können Sie gerne bei
unserem Personal erfragen.


